
HORS-D'OEUVRE PLAT PROTIDIQUE LEGUMES FROMAGES DESSERTS
Tomates basilic Cordon bleu de dinde Purée yaourt nature fruit

Paté de campagne            yaourt arômatisé crème chocolat
Salade d'endive Colin au Basilic Haricots verts au pistou saint paulin Flan caramel

Pois-chiche Confit de poule Tomates provençales yaourt nature fruit
Poireaux vinaigrette            yaourt arômatisé Mousse citron

Rosette Fisch'n Chips Pommes sautées gouda creme vanille

Tomate mimosa Wings de poulet Torsades yaourt nature fruit
Melon yaourt arômatisé crème chocolat

Macédoine de légumes Filet de Merlu à l'espagnole poêlée Carottes / Champignons samos Flan caramel

Macedoine de légumes Croque monsieur Julienne de légumes Yaourt nature fruit
riz en salade Yaourt arômatisé Liégois chocolat

Chorizo Merlu aux fruits de mer Purée de patates douce samos Tarte aux pommes

Macédoine de légumes Boules Bœuf semoule à couscous yaourt nature sucré fruit
chorizo/andouille sauce tomate oignons yaourt arômatisé mousse au chocolat

Œufs dur mimosa Filet de Cabillaud rôti à l'ail carottes/champignons camembert portion flan nappé caramel

Férié

Taboulé à l'Oriental Filet de cabillaud  au citon vert Légumes grillés yaourt nature fruit
Kamaboko yaourt arômatisé Crème dessert au praliné

Salade d'avocat Croquettes de poisson Pommes rissolées tome blanche Petit suisse

Tous nos plats à base de viande de bœuf proviennent d'animaux : nés en France, élevés en France, abattus en France.

Menus composés sous réserve d'approvissionnement
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L'équipe du restaurant  vous souhaite un bon appétit. 

M
A
R
D
I

M
I
D
I

S
O
I
R

M
E
R
C
R
E
D
I

M
I
D
I

S
O
I
R

L
U
N
D
I

M
I
D
I

S
O
I
R

ENSEMBLE SCOLAIRE IMMACULÉE CONCEPTION - BEAU-FRÊNE

SEMAINE N° 1
MENU SEMAINE : DU  LUNDI 05  AU  VENREDI 09 MAI 2025                    


